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25 FUR 15 BIS 20 PERSONEN 63
..serviert an der festlichen langen Tafel!
q)orspeise?

POLLO TONNATO BRAUHAUS SULZE
Scheiben von der Hihnerbrust, mit Schweinefleisch und Wurzelgemuse
dinn und kalt aufgeschnitten. in Aspik, dazu hausgemachte

Mit wirziger Thunfischcreme und Kapern Remouladensof3e
BIERBEISSER BROTAUSWAHL
knackige, gerducherte Wirstchen verschiedene Brotsorten mit Krauterquark

SCHWEINSHAXE MEDAILLONS KNUSPERHUHN
ausgelostes Fleisch gebratene gebratene,
von der zart Schweinefilet- aufgeschnittene
geschmorten Medaillons Hihnchenbrust
Schweinshaxe im Speckmantel im Knuspermantel
@ei(« e
GEMUSE BEILAGEN
Buttermohren, SOSSEN gebutterte Spatzle,
Speck-Sauerkraut, dunkle Landbiersol3e, Salzkartoffeln, Bratkartoffeln
grune Bohnen Sauce Bearnaise mit Speck und Zwiebeln
@merfb
—_— . BUFFET
MOUSSE ROTE GRUTZE Preis pro Person
hausgemacht, aus dunkler verschiedene Beeren 39,50 €
Schokolade und Sahne in feiner Sof3e KINDER VON
5 BIS 12 JAHRE
PUDDING DESSERTSOSSEN Broi ,
reis pro Kind
klassische Panna Cotta Vanillesol3e, 19.50 €
aus Sahne und Vanille rote Fruchtsol3e, !

mit Fruchtdekoration gelbe Fruchtsol3e



